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Carbonic
Maceration
ワイン醸造から着想を得た、特殊プロセス。

ORIGIN MAE DAET NOI, CHIANG MAI ELEVATION 1,300–1,350 M

VARIETY TYPICA, CATIMOR

7種のプロセスを展開する精製のイノベーター、Yos氏によるスモールロット。

P R O C E S S 　完熟ホールチェリーをCO₂で酸素を排した密閉タンクで発酵。細胞
内発酵が、赤い果実とトロピカルな香り、シロップのような質感を生みます。

T A S T E  N O T E S

Strawberry · Tropical Fruit · Cherry
Vanilla · Milk Chocolate
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