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Y O S N I Y O M  C O F F E E  FA R M

Wash
水と時間が引き出す、本来の甘さ。

ORIGIN MAE DAET NOI, CHIANG MAI ELEVATION 1,300–1,350 M

VARIETY TYPICA, CATIMOR

完熟チェリーを手摘みし、比重選別と複数回のハンドピックを重ねる
Yosniyom Coffee Farm。

P R O C E S S 　果肉を除去し、清水に2晩浸漬。添加物や酵母を使わず、徹底した
水洗いと温度管理乾燥で、産地本来の甘さと透明感を引き出します。

T A S T E  N O T E S

Milk Chocolate · Red Currant · Raisin
Tangerine · Plum
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COE THAIL AND
FARM CREDENTIALS

2024 #4
2025 #8


